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Une recette virale 
 
Gâteau au chocolat à la française 
 
Tu as trouvé cette recette sur Internet. Tu décides de préparer le gâteau. C’est parti ! 
 
a Complète la liste des ingrédients avec les bons mots. 
 
Les ingrédients : 
Pour le gâteau il vous faut : 
 

 

 

 

 

 

 

 

  chocolat  
 
 sucre  
 
 lait de coco  
 
 beurre  
 
 œufs  
 
 levure  
 
 farine  

200g de 
 
 

 100 g de 
 

 20 cl de 
 

 200 g de 
  

        

 

 

 

 

 

   

½ sachet de 
 
 

 
100 g de 
 
 

 3 
 
 

   

 
b Ton ami / amie est allé(e) au supermarché pour acheter les ingrédients.  

Écris-lui un message avec tous les ingrédients qu’il / elle doit acheter. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
c Lisez la préparation de la recette. Il y a quelques mots difficiles dans  

le texte. Essayez de les comprendre grâce au contexte ou cherchez-les sur Internet.  
Faites des dessins autour de la recette pour ne pas les oublier. 

 
La Préparation 
 
Prenez deux saladiers. Ensuite, coupez le beurre froid et le chocolat en morceaux.  
Maintenant, faites fondre le beurre et le chocolat au micro-ondes. 
Puis, mélangez le beurre et le chocolat avec le lait de coco. 
Dans le deuxième saladier, mélangez la farine, la levure, le sucre et les œufs. Mélangez les  
deux pâtes et versez-les dans un moule. Faites cuire au four environ 30 minutes à 180 degrés. 
Décorez le gâteau avec des fruits, de la glace ou de la crème et goûtez-le. 
Bon appetit ! 
 
d (Pantomime) Préparez le gâteau ! Une personne „cuisine“, l’autre personne donne l’ordre.  

Ensuite, changez de rôle ! Attention à la bonne forme de l’impératif ! 
 
Prends…. / Coupe… 

 

 

 

 

Aufgepasst! 
Worauf musst du achten, wenn 
Mengenangaben verwendet 
werden oder nicht? 
Beispiel: 
Achète un kilo de sucre ! 
Achète du sucre ! 

Alors, s’il te plaît, achète du chocolat,   

  

  

  


