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 Name: Klasse: Datum: KV    

  

La recette des crêpes 
 

 

 

 

 

 

1  Les ingrédients : C’est quoi? Relie. 

a 

 

 

   

 

 

le sel 

(recette : une pincée de sel) 

    

 

un œuf 

(recette : 4 œufs) 

 

   

 

du lait 

(recette : ½ litre de lait) 

 

 

 

   

 

du beurre 

(recette : 50 g de beurre) 

 

    

du sucre 

(recette : 2 cuillères à soupe de 

sucre) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

de la farine 

(recette : 250 g de farine) 
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b 

 

 

  une louche 

 

 

  un saladier 

 

 

 

 

 

 

  une poêle 

 

 

2 La recette : Mets les syllabes dans le bon ordre pour trouver les verbes. 

 

1. _ _ _ _ _ _ _ _  la farine, le sel et le sucre dans un saladier. 

(mischen) 

mé  ger   lan 

2. _ _ _ _ _ _ _  les œufs. (hinzufügen) ter   jou   a 

3. _ _ _ _ _ _ _ _  encore et  _ _ _ _ _ _ _  le lait. (mischen / 

hinzufügen) 

lan   mé   ger   /   a   ter   jou 

4. Faire  _ _ _ _ _ _  le beurre. (schmelzen) 

_ _ _ _ _ _ _  au mélange.  (hinzufügen) 

fon   dre 

jou   ter   a 

5. _ _ _ _ _ _  une louche de pâte dans une poêle chaude. (gießen)  ser   ver  

6. _ _ _ _ _ _ _ _ _  la crêpe après quelques secondes. (umdrehen) tour   re   ner 

 


